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Es necesario incorporar alimentos de producción
ecológica, de temporada y con vínculo territorial en las
opciones alimentarias de la universidad.

1. TRANSFORMANDO LA oferta alimentaria
UNIVERSITARIA

La compra directa a productores locales debe ser un
requisito en la contratación del servicio de cafetería de
la universidad, apoyando así a las iniciativas de la zona.

2. comprando directamente a productores
locales a través de un único intermediario

Es importante difundir cómo llevar a cabo una cultura alimentaria
agroecológica, así como, promoviendo la investigación e innovación
sobre alimentación saludable a la vez que sostenible.

3. FOMENTANDO LA CONCIENCIA Y LA innovación en cultura
agroecológica y alimentación saludable y sostenible

Al conservar un paisaje cultural productivo, biodiverso y
resiliente, se mantiene vivo el mundo rural.

4. PROTEGIENDO El medio rural y de
su riqueza productiva

¿Cómo conectamos EL CAMPO A LA
UNIVERSIDAD mediante el suministro corto
de alimentos saludables y sostenibles?

#MásCercaYTeCome

Proyecto UniAlimenta. Fomento de una cultura alimentaria agroecológica para una alimentación saludable, sostenible y de consumo responsable en comedores
universitarios públicos de Madrid. Financiado por la Dirección General de Agenda 2030, Ministerio de Derechos Sociales, Consumo y Agenda 2030. Convocatoria 2023

para la realización de actividades relacionadas con la promoción e implementación de la Agenda 2030 para el Desarrollo Sostenible en España.


