
El proyecto UNIalimenta trabaja 

para incorporar alimentos ecológicos, 

de temporada, producidos lo más cerca 

posible y de canal corto, para ofrecerte 

un plato saludable y ambientalmente 

sostenible. Trabajamos juntos, 

las cafeterías, la Cooperativa Integral 

La Garbancita Ecológica, 

la Oficina de Sostenibilidad de la 

UAM y el Observatorio para una

Cultura del Territorio, para 

impulsar la transición 

ecológica de los 

comedores de la UAM.

ACOMPÁÑANOS EN 

ESTE RETO Y PIDE TU

MENÚ ECOLÓGICO EN 

LAS CAFETERÍAS 

PARTICIPANTES.

Más cerca
Y te come
Si buscas comida ecológica, saludable 
y sostenible Más cerca no la vas a tener:
cada semana En las cafeterías de la UAM

Proyecto UniAlimenta. Fomento de una cultura alimentaria agroecológica para una alimentación
saludable, sostenible y de consumo responsable en comedores universitarios públicos de Madrid.
Financiado por la Dirección General de Agenda 2030, Ministerio de Derechos Sociales, Consumo y Agenda
2030. Convocatoria 2023 para la realización de actividades relacionadas con la promoción e
implementación de la Agenda 2030 para el Desarrollo Sostenible en España.


